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Edital N2 N2 5/FPETC/CEPC/2023
CONVOCAGAO PARA EVENTO "SP GASTRONOMIA 2023"
EDITAL SIMPLIFICADO DE SELECAO n2 05/FPETC/CEPC/2023

A Fundacdo Paulistana de Educacdo, Tecnologia e Cultura TORNA PUBLICOo presente
Edital Simplificado de Selecdo, para convocar restaurantes e bares da cidade a fim de participar do
evento SP Gastronomia 2023.

PROCESSO N2 8110.2023/0000734-4

1. CLAUSULA PRIMEIRA - DO OBJETO E DA FINALIDADE

1.1. Este edital tem como objeto convocar restaurantes e/ou bares para manifestacdo de
interesse na participa¢dao do evento SP Gastronomia 2023, a ser realizado nos dias 29 e 30 de junho e 12
e 02 de julho, no Parque Villa-Lobos, mediante uso gratuito de estande para a comercializa¢ao de
alimentos e bebidas.

1.2. Serdo selecionados 9 (nove) restaurantes e/ou bares que comercializardo, junto ao publico
do evento, receitas tradicionais da gastronomia paulistana. Estes serdao selecionados de acordo com os
critérios constantes neste Edital.

1.3. As 9 (nove) vagas serdo disponibilizadas da seguinte forma:

1.3.1. Quinta-feira (29/06/2023) e sexta-feira (30/06/2023): 3 (trés) vagas;

1.3.2. Sabado (01/07/2023): 3 (trés) vagas;

1.3.3. Domingo (02/07/2023): 3 (trés) vagas.

1.4. Cabera a organizacdo do evento definir em que dias os estabelecimentos selecionados

realizardao a comercializac3o.
2. CLAUSULA SEGUNDA - DO EVENTO

2.1. O evento visa enaltecer e fomentar a gastronomia de forma geral e, para celebrar a
gastronomia paulistana, contara com trés estandes por onde deverdao passar nove representantes entre
restaurantes e bares, durante os quatro dias de evento. Esta serd a primeira edicdo do evento
acontecendo na cidade de Sao Paulo. O evento também contara com a participagdo de pequenos
produtores do estado de Sdo Paulo como, por exemplo: produtores de queijos e de cachacas artesanais.

2.2. O evento, com duracdo de quatro dias tera a gastronomia representada em vinte
estandes. Estima-se um publico de cerca de 30 mil pessoas, no total. Também contara com um espaco
multifuncional aberto com capacidade para 80 pessoas, uma programacao didria com aulas show com
chefs das diversas culindrias presentes no evento, talkshows e oficinas e feira de produtores paulistas de
diversos segmentos gastrondmicos.

2.3. Ainda, o evento contard com shows e apresentacdes musicais com artistas de renome da
cena musical encerrando os dias de atividade, além de manifestacdes culturais em formato pocket, ao
longo dos dias, trazendo a musica e a cultura de outros paises.



2.4, O evento cria condi¢cbes para fomentar o empreendedorismo dentro da cadeia
gastrondmica, por meio dos restaurantes, bares e produtores participantes; bem como contribui com o
fortalecimento da gastronomia no municipio enquanto instrumento de promocdo de seguranca
alimentar e nutricional, da cultura, de solidariedade, de geracdo de renda, de inclusdo produtiva e de
desenvolvimento local, dentre outros.

3. CLAUSULA TERCEIRA - DAS CONDICOES PARA A INSCRICAO
3.1. Serem situados e devidamente registrados no municipio de Sdo Paulo;
3.2. Se caracterizarem como estabelecimento de comercializacdo de alimentos e bebidas

(restaurantes, bares e similares), cujas receitas sejam reconhecidas pelo publico como sendo
tradicionalmente da culindria paulistana;

3.3. Observar, enquanto politica da empresa, os preceitos da gastronomia social, quais sejam:
producdo e consumo sustentavel e consciente dos alimentos, fomento a seguranca alimentar e
nutricional, estimulo ao desenvolvimento socioeconémico local com ag¢des junto ao populacdo
vulneravel, dentre outros;

3.4, Possuir toda a documentacdo exigida neste Edital;

3.5. Comprovar a capacidade de operar durante todo o periodo de comercializacdo, primando
pela exceléncia dos servigos prestados, disponibilizando, para isso, todos os recursos necessarios;

3.6. Estar ciente e de acordo com as normas deste Edital e do Manual do Restaurante SP
Gastronomia 2023.

4, CLAUSULA QUARTA - DAS INCRIGCOES E DOS DOCUMENTOS DE HABILITAGAO PAR/
SELECAO

4.1. As inscri¢gdes ocorrerdao do dia 29 de maio de 2023 a 02 de junho de 2023.

4.2. As inscricdes deverdao ser encaminhadas exclusivamente por meio do e-mail

fundacaopaulistana@ prefeitura.sp.gov.br, identificando o assunto como “Manifestacdo de Interesse —
Evento SP Gastronomia 2023”, contendo:

|- O Anexo | - Manifestacao de Interesse em Participar do Evento SP Gastronomia
2023 devidamente preenchido; e

- Os seguintes documentos:

a) ato constitutivo, estatuto ou contrato social em vigor, devidamente registrado. No
caso de sociedades por acgbes, inscricdo do ato constitutivo, acompanhada de
documentos de eleicdo de seus administradores; no caso de sociedade civis, inscricao
do ato constitutivo, acompanhada de prova de diretoria em exercicio;

b) comprovante de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ);

c) comprovante de endereco (contas de consumo de dgua, energia elétrica, servicos de
telefonia e outras da espécie) do funcionamento da proponente no endereco registrado
no CNPJ;

d) se a pessoa juridica se fizer representar por procurador, faz-se necessaria a
apresentagdo de coOpia da cédula de identidade ou documento equivalente do
procurador, bem como da respectiva Procuragdo;

e) inscricdo no cadastro de contribuintes estadual e/ou municipal, se houver, relativo
ao domicilio ou sede do cadastrante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel
com o objeto contratual, com respectiva certidao de regularidade fiscal;

f) Certiddo Negativa de Débito - CND/INSS e Certificado de Regularidade do FGTS — CRF,
para comprovar a regularidade perante a Seguridade Social e o Fundo de Garantia por
Tempo de Servigo, respectivamente;



g) CMVS (Cadastro Municipal na Vigilancia Sanitdria em Saude) da empresa;
h) registro fotografico das receitas a serem comercializadas durante o evento;

i) relacdo das receitas, incluindo os ingredientes que a compde, tamanho da porc¢do
(gramas/mililitros) e material das embalagens descartaveis, que integrardo o cardapio.
As receitas deverdao ser obrigatoriamente elaboradas com ingredientes locais,
tradicionais e/ou ligadas aos habitos alimentares da cidade de Sdo Paulo;

j) Se houver, apresentar os documentos comprobatdrios de que a empresa adota os
preceitos da gastronomia social, a saber: producdo e consumo sustentavel e consciente
dos alimentos, fomento a seguranca alimentar e nutricional, estimulo ao
desenvolvimento socioeconomico local com agdes junto a populagdo vulneravel;

k) Descricdo de outros equipamentos que pretende utilizar para além dos constantes
do KIT descrito no manual (Anexo Il), atentando-se ao limite previsto.

4.2.1. Os documentos devem ser enviados em formato PDF e ndo devem ultrapassar de 10 MB,
por e-mail.
4.2.2. A Comissao de Avaliacdo e Selecdo se reserva ao direito de consultar demais certidoes que

entender pertinentes para verificar a regularidade fiscal, social e trabalhista das empresas inscritas.

4.2.3. Cronograma do edital:
Abertura do Edital 29 de maio de 2023

, . 29 de maio até 23h00 de 02 de junho de
Periodo de Inscricoes

2023
Andlise da Comissdo de Avaliacdo e Selecdo 05 de junho de 2023
Divulgag¢do do resultado preliminar 06 de junho de 2023
Recursos 07 de junho DE 2023, até as 17h00

Divulgacdo da resposta do recurso e resultado definitivo 13 de junho de 2023

5. CLAUSULA QUINTA - DOS DOCUMENTOS PARA A PARTICIPACAO DO RESTAURANTE/B
SELECIONADO NO EVENTO

5.1. Os restaurantes selecionados deverdao apresentar, para a organizacdao do evento, quando
solicitados, toda a documentacdao descrita no Anexo Il — Manual do Restaurante SP Gastronomia
2023,em especial, aqueles relacionados no item 10, atendendo integralmente seu conteldo, sob pena de
nao participar do evento.

6. CLAUSULA SEXTA - DOS CRITERIOS DE SELECAO E DESEMPATE

6.1. A selecdo ocorrerd mediante a apresentacdo de toda a documentacdo prevista neste
Edital, sob pena de desclassificacao.

6.2. Além da documentacdo prevista na Cldusula Quarta, subitem 4.2, inciso Il, a Comissao
também avaliard os seguintes critérios: tradicdo e formulacdo da receita, apresentacao e criatividade,
porcdo, uso de ingredientes frescos e/ou minimamente processados, uso de embalagens descartdveis
sustentdveis e preceitos da gastronomia social.

6.3. A avaliacdo das inscricOes seguird a seguinte metodologia:



a) Totalmente satisfatoério: 3 pontos
b) Parcialmente satisfatério: 2 pontos
c) Razodvel atendimento ao critério: 1 pontos

d) Insatisfatorio/ndo atendimento ao critério: 0 pontos

CRITERIOS
Descricao Polnt_uagéo Peso Resultado
maxima
1. Tradicdo e formulacdo da receita. 3 2 6
2. Criatividade na apresentagdo do prato/bebida. 3 1 3
3. Tamanho da porgao (em gramas ou mililitros). 3 1 3
4. Uso de ingredientes frescos e/ou minimamente processados. 3 1 3

5. Adoc¢do de preceitos da gastronomia social (producdo e
consumo sustentavel e consciente dos alimentos, fomento a
seguranga alimentar e nutricional, estimulo ao 3 2 6
desenvolvimento socioecon6mico local com ag¢des junto a
populacdo vulneravel).

6. Uso de embalagens descartdveis sustentaveis. 3 1 3
Pontuacdo total 24
6.4. Serdo selecionados para ocupar as nove vagas de que trata este Edital, os nove
estabelecimentos com maior nota.
6.5. A definicdo dos dias em que os estabelecimentos selecionados deverdao comercializar seus
produtos serd definida pela organizacdo do evento.
6.6. Em caso de empate, a Comissdo de Avaliacdo e Selecdo procederd ao desempate

observando a maior pontuacdo obtida nos seguintes critérios, nesta ordem: critério 1, critério 5, critério
4, critério 2, critério 3 e critério 6.

6.7. Caso ndo se complete a relagdo de nove estabelecimentos, a critério da Comissdo de
Avaliagdo e Selegao, o estabelecimento selecionado com maior pontuagao podera optar por realizar a
atividade em mais de um dia. Em ndo estando interessado, sera concedida tal opcdo ao préximo
estabelecimento com pontuacdo mais alta e assim por diante.

6.8. Caso haja desisténcia entre um ou mais dos nove selecionados na lista oficial para a
ocupacdo da vaga, a Comissdao de Avaliacdo e Selecdo convocard o décimo estabelecimento classificado
na lista oficial, seguindo a mesma sistematica até esgotar as vagas ofertadas ou o numero de
classificados, o que ocorrer primeiro.

7. CLAUSULA SETIMA - DA COMISSAO DE AVALIACAO E SELECAO

7.1. A Comissdo de Avaliacdo e Selecdo serd constituida por trés servidores lotados na
Fundacdo Paulistana de Educacdo, Tecnologia e Cultura e duas servidoras lotadas no Observatdrio da



Gastronomia/Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Trabalho (SMDET).

7.2. Fica instituida a comissdo para analise da documentacdo e selecdo dos estabelecimentos,
de acordo com as exigéncias deste Edital.

7.3. A Comissao serd composta pelas servidoras:
| - Celia Alas Rossi, RF 757.452-5 - Fundacdo Paulistana;
- Elizangela da Silva Batista, RF 883.230-2 - Fundacdo Paulistana;
" - Fabiola Chofard Adami, RF 917.946-1 - Fundacdo Paulistana;

V- Ldcia Nazaré Velloso Verginelli, RF 847.452-4 - Observatério da
Gastronomia/SMDET;
V- Maria Augusta Chaves, RF 850.954.9 - Observatério da Gastronomia/SMDET.
7.4. O trabalho da Comissdo no ambito deste Edital ndo ensejara pagamentos pelo erério.
8. CLAUSULA OITAVA - DO RECURSO ADMINISTRATIVO E RESULTADO FINAL
8.1. Apds a analise, pela Comissdo de Avaliacdo e Selecdo, da documentacdo prevista na

Cladusula Quarta deste edital e da pontuacdo e classificacdo dos inscritos, de acordo com os critérios da
Clausula Sexta, no dia 06 de junho de 2023, a lista dos estabelecimentos pré-selecionados serd divulgada
no site da Fundagdo Paulistana de Educacao, Tecnologia e Cultura
(www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/governo/fundacao_paulistana/) e no Diario Oficial da
Cidade de Sao Paulo.

8.2. Com a publicagdo da lista de resultado preliminar, cabera recurso Unico e exclusivo, no
prazo de um dia apds a sua publicacdo, contra a decisdo da Comissdo de Avaliagdo e Sele¢do. Os
interessados poderdo interpor Recurso Administrativo até as 17h do dia 7 de junho de 2023,
devidamente motivado, encaminhando-o exclusivamente ao e-mail
fundacaopaulistana@ prefeitura.sp.gov.br, identificando o assunto como “Recurso — Evento SP
Gastronomia 2023”. Os arquivos eventualmente anexados deverdao ser enviados em formato PDF, nao
ultrapassando 10MB, por e-mail.

8.3. Expirado o prazo indicado no subitem 8.2, no dia 13 de junho de 2023, serao divulgadas
no site da Fundacao Paulistana de Educacao, Tecnologia e Cultura
(www.prefeitura.sp.gov.br/cidade/secretarias/governo/fundacao_paulistana/) e no Diario Oficial da
Cidade de Sao Paulo, o resultado do julgamento dos recursos interpostos e a lista final dos selecionados.

9. CLAUSULA NONA - DAS DISPOSICOES FINAIS

9.1. A Fundacdo Paulistana de Educacdo, Tecnologia e Cultura cabe, tdo somente, a selecdo dos
estabelecimentos, cabendo a organizacao do evento fiscalizar o cumprimento das diretrizes do Manual
do Restaurante SP Gastronomia 2023.

9.2. Constam no Anexo |l — Manual do Restaurante SP Gastronomia 2023 as regras referentes
as obrigacdes dos expositores e as vedagdes, bem como a documentacao, controle higiénico e sanitario
do evento, boas praticas, contratacdo de mao-de-obra, normas técnicas e todos os procedimentos
fundamentais para o adequado andamento do evento.

9.3. Ressalta-se a obrigatoriedade do item “documentagao” do Anexo Il.

9.4. A organizagdo do evento determina que todas as normas constantes no manual e que
regem o evento sejam lidas pelos responsaveis e transmitidas a todos os funcionarios e contratados da
empresa participante.

9.5. S3o partes integrantes deste edital:

|- Anexo | — Manifestacdo de interesse em participar do Evento SP Gastronomia
2023;

- Anexo Il — Manual do Restaurante SP Gastronomia 2023.



George Augusto dos Santos Rodrigues
Sel.. Chefe de Gabinete

Em 28/05/2023, as 20:57.

PIOCESSD
clpironsa

A autenticidade deste documento pode ser conferida no site http://processos.prefeitura.sp.gov.br, informando o
cédigo verificador 083935893 e o cddigo CRC C7E37485.

ANEXOS AO EDITAL

ANEXO |

MANIFESTACAO DE INTERESSE EM PARTICIPAR DO EVENTO SP GASTRONOMIA 2023
(preencher, imprimir, assinar, digitalizar e anexar cdpia a proposta de inscri¢do)

Eu, , portador (a) da cédula de
identidade RG , inscrito no CPF , responsavel juridico da
Empresa , inscrita no CNPJ

, home fantasia , sediada no enderego

, do Municipio de S3o Paulo, manifesto interesse em

participar do evento SP Gastronomia 2023.

Declaro que:

1. Conhecgo e atendo as disposicdes da legislacdo sanitaria municipal vigente no que tange as boas
praticas de manipula¢do de alimentos.

2. Estou ciente das condig¢les estabelecidas neste Edital, no conteddo do Manual do Restaurante SP
Gastronomia 2023, nas determinagdes contidas no Decreto Municipal n? 55.085/2014 e na Portaria SMS
n?2619/2011.

3. Estou de acordo com a escolha, pela organizacdao do evento, do(s) dia(s) em que participarei do evento
considerando as opgdes relacionadas nos itens 1.3.1, 1.3.2 e 1.3.3, deste Edital.

4. Quando requisitado, comprometo-me a entregar toda a documentacao descrita no Anexo Il — Manual
do Restaurante SP Gastronomia 2023, em especial, aqueles relacionados no item 10, sob pena de nao
participar do evento.

5. Sdo verdadeiras todas as informacdes contidas nesta manifestacao de interesse.

Sao Paulo, de de 2023.

Assinatura do responsavel legal

ANEXO Il



SP
GASTRO
NOMIA

MANUAL DO RESTAURANTE
SP GASTRONOMIA 2023
APRESENTACAO
Este Manual fornece as principais informagdes para o bom funcionamento do SP Gastronomia 2023.

Solicitamos e recomendamos que todas as normas que regem o evento sejam lidas e transmitidas a
todos os funcionarios e contratados da empresa participante, a fim de evitarmos transtornos durante a
realizacdo do SP Gastronomia 2023. As partes, PARTICIPANTEe seus prestadores de servicos, declaram
gue, ocorrendo problemas de infraestrutura e organizacao, sejam eles de qualquer tipo e procedéncia,
surgidos em algum periodo do evento (montagem, realizacdo e desmontagem) serdo resolvidos,
exclusivamente, pela ORGANIZADORA. O PARTICIPANTE podera se comunicar com seu Atendimento da
Organizagao, para que haja conducdo e resolucao da questdo da melhor forma possivel, objetivando a
harmonia e o sucesso do evento.

A organizacdo do SP Gastronomia 2023 n3do se responsabiliza por problemas decorrentes do ndo
cumprimento das exigéncias feitas neste Manual, e, qualquer descumprimento dos termos do presente
Manual, poderd acarretar na rescisdo do contrato, assim como, de aplicacdo das penalidades cabiveis.
Agui o PARTICIPANTE encontrara todas as normas técnicas e operacionais que orientardo a participacao
de bares e restaurantes no SP Gastronomia 2023.

1. INFORMAGCOES GERAIS
Local do evento: Mirante do Parque Villa Lobos

Endereco: Av. Queiroz Filho, 1.315 - Vila Hamburguesa, Sdo Paulo. CEP: 05319-075

2. REALIZACAO

O SP Gastronomia 2023 é uma realizacdo da Editora Globo, que também é a ORGANIZADORA do evento,
sendo a responsavel pela producdo e operacdo geral do evento.

3. ATENDIMENTO AO PARTICIPANTE - Restaurantes e Bares

Hordrios serao indicados posteriormente.

4. CALENDARIO DE FUNCIONAMENTO DO EVENTO

29/jun quinta-feira 16h as 22h
30/jun sexta-feira 16h as 22h
01/jul sabado 12h as 22h
02/jul domingo 12h as 22h

*Ainda em avaliacdo sobre a possibilidade de inicio a partir das 17hs



5. FORMULARIOS ANEXOS AO MANUAL E PRAZOS PARA ENVIO

- Data a ser
Ficha de inscrigdo — Bar e .
definida em
Restaurante (Anexo 1)
breve
Data a ser
Ficha de credenciamento — . .
Equipe (Anexo ) definida em
quip breve
, Data a ser
Credenciamento Acesso Noturno . .
definida em
(Anexao 1)
breve
Equipamentos — Equipamento Data a ser
basico (Freezer ou Geladeira) definida em
(Anexo IV) breve
Descritivo de equipamentos Data a ser
trazidos pelo estabelecimento — | definida em
(Anexo V) breve
Data a ser
Logo, release e foto do prato definida em
breve

6. INFORMAGCOES IMPORTANTES
6.1 Descri¢cdao dos Estandes

Os estandes serdo montados no evento e disponibilizados pela ORGANIZADORA do evento. A
ORGANIZADORA do evento pode, a qualquer tempo, efetuar pequenos ajustes nas estruturas, sem aviso
prévio, visando sempre o melhor funcionamento desses ambientes.

Para manter a unidade visual do evento, ndo serd permitida nenhuma alteracdo da cenografia dos
estandes por parte dos PARTICIPANTES.

As marcas, logos, nomes e demais simbolos distintivos a serem utilizadas nos estandes pelos
PARTICIPANTES, assim como sua correta forma de aplicacdo, devem ser enviadas em formato
vetorizado, em data a ser informada em breve.

* Podera haver comunica¢do referente a alguma a¢dao de patrocinador do evento nos cardapios dos
estandes.

*Todo mobiliario/equipamento que o PARTICIPANTE tenha interesse em utilizar a parte da estrutura
oferecida no estande, deve ser previamente informado e aprovado pela ORGANIZADORA.

6.2 Abastecimento dos Estandes e Reposi¢do de Mercadorias

N3o sera permitida a circulacdo de mercadoria, carga e descarga durante o horario de funcionamento do
SP Gastronomia 2023. O PARTICIPANTE deverd entrar com as mercadorias no estande antes da abertura
do evento, conforme exposto em tabela abaixo.

Pré-evento

Entrada de equipamentos e produtos ndo pereciveis que ndo necessitam de refrigeragdo: 27/06, terga-
feira.

Entrada de equipamentos e produtos pereciveis que necessitam de refrigera¢do: 28/06, quarta-feira.
Atencao para os horarios a seguir:

- Para transporte realizado por caminhées VUC ou maiores: das 20h as 05h. Obs.: a entrada nesse



hordrio s6 sera permitida mediante preenchimento e envio do Anexo Ill deste manual.

- Para transporte realizado por veiculos pequenos: das 08h as 18h. Os veiculos deverdao descarregar no
estacionamento, e o transporte até o Mirante deve ser feita manualmente ou com o auxilio de
carrinhos.*

*A Organizacao ndo ira dispor de carregadores ou carrinhos para transportar os materiais.

Evento — Abastecimento de mercadoria e produtos em geral: de quinta a domingo (29/06 a 02/07),
respeitando os horarios para cada veiculo de transporte como descrito acima. O evento estard aberto a
partir das 8h.

N3o serd permitida a entrada de mercadorias fora dos horarios acima.
Todos os espagos devem estar prontos para atendimento ao publico, 1h antes da abertura do evento.

Nenhum tipo de equipamento, material ou produto devera ser enviado para o Evento em data e horario
anteriores a chegada do responsavel indicado pelo PARTICIPANTE. A responsabilidade pelo recebimento
de qualquer material é exclusiva do PARTICIPANTE.

Nenhum funcionario ou prestador de servico da ORGANIZADORAIo evento tem autorizacdo para
receber e/ou responsabilizar-se pela guarda de qualquer material.

6.3 Limite de Permanéncia no Evento

Ndo serd permitida a continuidade das vendas PARTICIPANTE no evento apds 30 minutos do
encerramento diario do evento.

6.4. Sonorizacao

E expressamente proibido sonorizacio em ambiente aberto e/ou externo, assim como, na drea interna
do estande.

Nao é permitida a instalacdo de equipamentos de sonoriza¢do nos estandes.

6.5. Desmontagem dos Estandes
A desmontagem devera ser feita dia 02/07 apds as 22h (imediatamente apds o término do evento).

Materiais que eventualmente ndo puderem ser retirados na noite do dia 02/07 podem ficar no interior
do estande até o dia 03/07 as 10h.

Um funcionario do PARTICIPANTE devera permanecer no estande até que todo material e equipamentos
sejam retirados.

7. ESTRUTURA DOS ESTANDES
7.1. Perspectiva do Estande de 31m?
7.1.1. Planta Baixa



SP GASTRONOMIA
MODELO RESTAURANTE

5 01
| e

REST.
4.50x7.00m

31m*

7.00m

4.50m

7.1.2. Vista Frontal e Sinalizag¢ao (em definicdo)

7.2. Mapa de localizagdo

O posicionamento dos PARTICIPANTES no evento sera definido pela ORGANIZADORA. Para essa escolha
serdo levadas em conta as necessidades dos PARTICIPANTES, assim como a melhor distribuicao de fluxo
e filas no evento.

O mapa com a localizacdo de cada PARTICIPANTE serd enviado futuramente, através de Circular.

7.3. Energia elétrica
A energia geral do evento serd de 220 volts.
Toda a energia serd fornecida pelo evento, com o limite de 25 kvas por estande, divididos da seguinte
forma:
e 15 kvas para os equipamentos cedidos pela ORGANIZADORA e presentes no kit basico.

e 10 kvas para equipamentos extras trazidos pelos PARTICIPANTES.

A ORGANIZADORA ndo aceitara NENHUMA necessidade extra de kvas.

Listar equipamentos que serdao utilizados nos estandes. Todos os equipamentos devem estar
devidamente aterrados.

Anexo 4. Os equipamentos estarao sujeitos a aprovagao.

O PARTICIPANTE é responsavel por levar transformador no caso de equipamentos 127V.



A cada dia o gerador ficara ligado até 1 hora apdés o término do evento. Apds esse periodo
automaticamente a energia serda cortada, ficando o fornecimento de energia somente para as geladeiras.

Atencdo: E proibida a utilizagdo de botijao de gas no evento.

7.4. Hidraulica

Os estandes possuem 2 pontos de agua/desague corrente: uma para lavagens em geral e outra para
higienizacdo de maos.

Atengdo: E expressamente proibido despejar agua fervente e 6leo na rede hidraulica do evento, sob
pena de aplicagao de multa.

7.5. Equipamentos

A ORGANIZADORA do evento fornecera os equipamentos basicos para funcionamento dos estandes. Sao
eles:

- KIT BASICO

1 geladeira expositora vertical
1 forno

1 fogdo 2 chapas em aco inox
2 torneiras com agua

Demais equipamentos necessarios para o funcionamento dos estandes serao de responsabilidade dos
PARTICIPANTES, respeitando o limite de 10 kvas. Estes equipamentos estardo sujeitos a aprovacao.

E fundamental que o inscrito indique outros equipamentos que pretende utilizar para além dos
constantes do kit, atentando-se ao limite previsto neste manual.

Sugerimos aos PARTICIPANTES que calculem suas necessidades de estoque em geladeiras/refrigeradores,
e em caso de demanda além do espaco oferecido pela ORGANIZADORA, o PARTICIPANTEdevera
providenciar o equipamento, que devera ficar dentro do limite de KVA’s autorizado, além de caber no
interior do estande (a informacdo do equipamento deverd estar inclusa no quantitativo dos
equipamentos extras, tanto no consumo, quanto no espago fisico).

OBS.: A estrutura de EXAUSTAOestara disponivel apenas para os PARTICIPANTESque sinalizarem essa
necessidade previamente.

7.6. Depositos

A ORGANIZADORAIo evento disponibilizara um ambiente para depdsito de materiais, dentro de cada
um dos estandes dos restaurantes, como demonstrado em planta baixa no item 7.1 deste manual. Nele,
teremos 1 estante de aco com 5 prateleiras, uma geladeira ou freezer.

Regras para utilizacdo dos depésitos:

a. Todos os produtos devem ser identificados conforme normas da Vigilancia Sanitaria.

b. Por determinagao da Vigilancia Sanitaria, ndo sera permitida a coloca¢do de materiais de qualquer
espécie direto no chdo. O material que ndo couber nas prateleiras fornecidas pelo evento, deve ser
colocado em cima de pallets plasticos com no minimo 5cm de altura, providenciados pelos
PARTICIPANTES, e separados de descartaveis e produtos de limpeza.

c. Todos os produtos, abertos ou manipulados no local, devem estar identificados com no minimo nome
do produto, data de abertura/manipula¢do, data de validade de 3 dias para refrigerados e 30 dias para
congelados.



d. Todos os produtos devem ser armazenados de acordo com as normas dos fabricantes a respeito de
refrigeracdo ou congelamento.

e. Identificar o fracionamento dos alimentos seguindo determinacdo de validade do fabricante apds
abertura.

9. Contratagdo de mao de obra / servicos de terceiros

Cada empresa devera manter um gestor durante todo o periodo de montagem, evento e desmontagem,
a fim de esclarecer toda e qualquer indagacdo de eventuais fiscalizacbes, além de fornecer os
documentos que devem permanecer a disposicao da fiscalizacdo trabalhista, conforme lista abaixo:

- Copia da Ficha de Registro de empregados destacados para trabalhar no local do evento.
- Seguro de vida obrigatdrio para todos.

- Demais documentos de acordo com a legislagdo em vigor.

Trabalhadores temporarios:

- Contrato celebrado com a empresa de cessdo de mao de obra temporaria e relagdo dos trabalhadores
que prestam servigos nessa condicdo.

- Registro da empresa de cessdao de mao de obra no Ministério do Trabalho.

- Demais documentos de acordo com a legislagao em vigor.

Normas técnicas a serem seguidas:
e Decreto 56819/2011 do Corpo de Bombeiros do Estado de Sdo Paulo.

e Normas regulamentadoras - NR 6 - equipamento de protecao individual - EPlI normas
regulamentadoras — NR 7 — programa de controle médico de salde ocupacional.

* Normas regulamentadoras — NR 9 — programa de prevencao de riscos ambientais.

e Normas regulamentadoras — NR 11 — transporte, movimentagdo, armazenagem e manuseio de
materiais.

* Normas regulamentadoras — NR 17 - ergonomia normas.

® Regulamentadoras — NR 19 — explosivos normas.

* Normas regulamentadoras — NR 24 - condi¢des sanitarias e de conforto nos locais de trabalho.
¢ Normas regulamentadoras — NR 26 — sinalizacdo de seguranca.

¢ Normas regulamentadoras — NR 33 seguranca e saude nos trabalhos em espacos confinados.

O Participante é totalmente responsavel por todos os atos de seus funcionarios e fornecedores, bem
como pelo bem-estar deles, durante toda a permanéncia dos mesmos nas dependéncias do evento,
isentando a Organizadora e a Editora Globo de qualquer agao trabalhista, criminal, comercial ou civil.

Por determinacdo da Anvisa e da Vigilancia Sanitdria, o funcionario com a funcdo de CAIXA ndo poderd
exercer outra fungdo, principalmente a que requer manuseio de alimento. Os PARTICIPANTES deverao
determinar um funciondrio exclusivo para a funcdo de caixa e quantos julgarem necessdrios para a
funcdo de atendimento e cozinha.

10. Vigilancia Sanitaria

Os eventos gastrondmicos realizados na cidade de S3ao Paulo s3o fiscalizados pela Vigilancia Sanitdria
municipal, que pode realizar visitas regulares sem aviso prévio. Por isso, o SP Gastronomia 2023 contara
com uma equipe prépria de técnicos especializados em seguranca alimentar, para garantirem que todos
o s Participantes sigam as normas Sanitdrias, as quais tém como objetivo estabelecer regras sobre a



prestacdo de servicos de alimentacdo em eventos de massa.

Atencdo: a presenca dos Participantes no SP Gastronomia 2023 é absolutamente condicional ao envio
dos documentos listados no item 10 (LEGALIZACAO DO ESPACO).

Destacamos também alguns pontos de atencdo que devem ser rigorosamente adotados durante toda a
participacao no evento:

NORMAS PARA OS MANIPULADORES

- Unhas curtas e sem esmaltes

- Lavar as maos sempre que iniciar o trabalho ou trocar de atividade

- Auséncia de acessérios como brincos, alargadores, piercings, pulseiras, reldgios, etc.

- Uso obrigatdrio de toucas (bandanas sé serdo aceitas se cobrirem totalmente os cabelos)
- Rosto sem barba ou uso obrigatério de proé barba

- Proibido o uso de maquiagem por manipuladores

- Uniformes em condi¢Ges adequadas de conservacao e limpeza

- Pertences pessoais armazenados em local destinado para isso, longe dos alimentos

- Proibido o uso de bermudas, sandalias ou chinelos. Calgados somente homologados e com "C.A."
direcionado a atividade

- Uso obrigatério de luvas descartaveis para manipula¢do de alimentos prontos ao consumo
EQUIPAMENTOS, MATERIAL DE LIMPEZA E DESCARTAVEIS

- Utensilios e equipamentos devem estar em adequadas condi¢cdes de uso, concebidos em material
higienizavel

- Proibido o uso de utensilios e equipamentos de madeira

- Uso obrigatério de sabonete liquido bactericida neutro

- Uso obrigatério de dlcool gel

- Papel toalha com folhas brancas de boa qualidade e nado reciclado

- Material de limpeza disponivel, porém deve obrigatoriamente estar longe da area de produgao

- Uso obrigatdrio de lixeiras com pedal e revestidas com saco para lixo

- Proibido o uso de qualquer outro tipo de pano para limpeza que nao seja descartavel

- Armazenar alimentos, bebidas e descartaveis em locais acima do solo em pelo menos 5 cm
OPERAGAO

- Proibido acumular lixo no local de producdo ou préximo as dreas de acesso ao local de producao

- Possuir funcionario especifico para manipular dinheiro, ndo utilizando a mesma pessoa para manuseio
de alimentos;

- Identificagdo obrigatdria de todos os produtos abertos ou manipulados no local com, no minimo, as
seguintes informac6es: nome do produto, data de abertura/manipulacdo, data de validade

- ldentificacdo de todos os alimentos ja manipulados com nome do produto, data de fabricagdo com
validade de 3 dias para refrigerados e 30 dias para congelados

- ldentificar o fracionamento dos alimentos seguindo determinacdo de validade do fabricante apds
abertura

- Proibido quebrar gelo diretamente no piso. Utilizacdo obrigatdria de instrumento quebrador de gelo
concebido em material sanitario. Efetuar o processo em cima de bancada

- Frutas e verduras que serdao consumidas em alimentos ou bebidas devem ser lavadas e higienizadas



- Armazenar ou expor os alimentos de acordo com as instrucdes do fabricante, respeitando suas
necessidades de refrigeracdo ou congelamento

- Manter todos os alimentos protegidos nas geladeiras e pistas de servico

- Realizar coleta de amostras dos alimentos preparados, armazenando-as congeladas por 72 horas apds
coleta

- Todos os produtos matéria prima devem estar dentro do prazo de validade do fabricante
- Proibida a presenca de caixas de papeldo na 4rea de producao

- Alimentos, bebidas e descartaveis de estoque devem estar armazenados em estrados plasticos com no
minimo 5cm de altura

- Para fornecimento aos clientes, o uso de ketchup, mostarda e maionese deve ser feito exclusivamente
no formato de sachés. Bisnagas s6 serdao aceitas para uso dos manipuladores na area de producao

- Proibida a exposicdo de alimentos ao sol, chuva ou qualquer outra intempérie
- Zelar pela limpeza e organizacdo do local de trabalho para evitar contaminagoes

- E obrigatério o controle de temperatura de todos os equipamentos que armazenam alimentos pelo
menos duas vezes ao dia. Alimentos com temperatura imprépria e inadequados ao consumo devem ser
descartados

- Manter planilha com relatério de controle de temperatura nos locais proximos aos equipamentos
medidos

- Todos os alimentos usados para manipulacdio devem ser registrados no S.I.S.P ou S.I.LF. com
comprovagado em rétulos e/ou notas fiscais

- Priorizar o transporte dos alimentos em suas embalagens originais e em saco para transporte

- Itens de consumo proprio devem ser armazenados em locais diferente dos que serdo manipulados e
disponibilizados para os clientes

- Todo alimento deve ser pré-produzido fora do local do evento e somente finalizado no local;

Na hipotese de ser encontrada alguma irregularidade por nao atendimento as regras impostas pela
legislacdo pertinente, o espaco podera ser interditado, sendo o PARTICIPANTE o Unico e exclusivo
responsavel perante o 6rgio fiscalizador e/ou terceiros e/ou pelos danos causados ao evento,
devendo manter a Organizadora e a EDITORA GLOBO indenes e a salvo de quaisquer reclamag6es nesse
sentido.

Lembramos que cada estabelecimento deve dispor de um profissional capacitado para orientar os
demais colaboradores e estar apto a atender, acompanhar e responder as inspeg¢des da equipe de
seguranga alimentar do evento e/ou eventuais fiscalizagées da Vigilancia Sanitaria.

10.1. Recolhimento de 6leo

O evento disponibilizara galdes para armazenamento do éleo a ser descartado e ficard responsdavel por
esse descarte.

11. LEGALIZAGAO DO ESTANDE

Serd obrigacdo do participante e subcontratado estarem devidamente regularizadas junto aos Orgdos
Federais, Estaduais e Municipais no que tange a contratacdo de mdo de obra e
comercializagdo/exposicdes de mercadorias, podendo a realizadora exigir toda a documentacdo
necessaria e as devidas autorizacdes competentes, sob pena de interdicdo de espaco locado.

E obrigatéria e de inteira responsabilidade dos Participantes a legalizacio de seus espacos e a
apresentacdo da documentacdo abaixo:



- Contrato Social

- CNPJ

- RG e CPF do representante legal da empresa

- Manual de boas praticas

- CMVS (Cadastro Municipal na Vigilancia Sanitaria em Saude)

- Licenca de Funcionamento e AVCB da empresa

- Alvara Sanitdrio exclusivo para o evento

- Placas de "proibida a venda e consumo de bebidas alcodlicas para menores"
- Demais placas: NF, PROCON, fumo em ambientes fechados

- Codigo de Defesa do Consumidor

- Contrato de prestacdo de servicos no evento, informando o cardapio
- Nutricionista responsavel pelo controle e manipula¢do dos alimentos
- Lixeira com pedal, pia, piso vinilico, alcool gel

- ASO (Atestado de Saude Ocupacional) e Exames Complementares (Coprocultura e Coproparasitolégico)
de todos os Manipuladores de Alimentos e Colaboradores com validade de 6 meses

- Certificado de Treinamento de Boas Praticas de Manipulacdo do Responsdvel de todos os
Manipuladores de Alimentos e Colaboradores

12. COMPARTILHAMENTO DE DADOS

O PARTICIPANTE, através da participacdo no SP Gastronomia, concorda que a ORGANIZADORAodera
compartilhar dados como Razdo Social, CNPJ, e-mail, contato telefénico e afins, com as marcas e 6rgaos
patrocinadores e parceiros do evento, conforme as regras de LGPD vigentes.

PATROCINADORES DO EVENTO

Algumas marcas patrocinam o evento. Logo, nao sera permitida a exposicdo de produtos ou marcas
concorrentes as dos Patrocinadores. No caso de necessidade de exposicao de qualquer marca que seja, é
necessaria a apresentacao para a ORGANIZADORA, para a aprovagao prévia.

Para itens ndo contemplados neste Manual, por favor consultar a ORGANIZADORA.

Circulares e documentos de orientagao, serao enviados posteriormente, os quais passarao a integrar as
normas deste Manual.
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